Piernik Babci Myszki

1/4 litra kawy naturalnej (2 tyzeczki kawy na szklanke wrzgtku, gotowac 3 minuty)
1/4 kg miodu
1/4 kg cukru (najlepiej trzcinowy)
2-3 tyzki oleju stonecznikowego
1-2 tyzki anyzu (ziarenka mozna zmieli¢ lub zmiazdzy¢ watkiem do ciasta, jest lepszy
aromat)
1 tyzeczke imbiru
szczypte soli
1/2 kg maki
1 tyzeczke proszku do pieczenia
1 tyzeczke natronu ( sody oczyszczonej)
1 czubatqg tyzke kakao
1/8 kg orzechow (laskowych i wtoskich)
1/8 kg migdatow
1/8 kg daktyli lub rodzynek (moze byc¢ wiecej)

Ugotowac kawe, roztopic w niej cukier, dodac roztopiony midd, olej, anyz, imbir, szczypte
soli, mgke wymieszang z proszkiem i sodq, kakao, posiekane orzechy, migdaty, pokrojone
daktyle lub rodzynki.

Ciasto jest bardzo geste.. Roztozy< rownomiernie na blasze.

Piec 1 godzine w temp. 180 stopni. Sprawdzi¢ patyczkiem. Uwazac zeby nie wysuszyc!

Polukrowac¢ czekoladg. Mozna pokroi¢ w kostki i polukrowac kazdg osobno.
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